
     
          TAMISEURS 

 
Les tamiseurs sont destinés à séparer dimensionellement des produits en vrac.  
Il peut s’agir de séparer des produits de taille ou de forme différente. 

L’équipement est composé d’un bati disposant d’une zone de réception des pièces, de deux moteurs générant le 
mouvement vibratoire et d’une grille de séparation. D’un côté sont tranfèrés les produits pouvant traverser la grille, 
et de l’autre, les produits trop gros. 

 
                Caractéristiques des équipements les plus courants : 

Modèle Surface de tamisage 
(mm) 

Poids (Kg) Puissance (kw) Dimensions (mm) 

SEPV 35 350x730 360 2x0,125 1320x620x800 

SEPV 50 500x850 500 2x0,25 1800x750x680 
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